Arroz negro por Mirian Reyes
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Receta para dos personas:

1. Picamos la cebolla y programamos la Chef Plus Induction en el
menu freir/sofreir 1802 10 minutos y pochamos la cebolla.

2. Una vez pochada la cebolla, anadimos las potas en trozos y removemos bien.

3. Anadimos el resto de ingredientes: Agua, arroz, 2 sobres de tinta, pastilla de
caldo de pescado, aceite. Programamos el menu arroz. Servir acompafado
de salsa ali-oli.

*Fotografia de archivo. No es de la usuaria.


https://chefplus.es/print/pdf/node/863

