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Comentario nutricional
El queso gorgonzola es un queso italiano elaborado con leche entera de vaca.
Existen dos variedades, el dulce y el picante, y su tiempo de curación varía.

Modo express

https://chefplus.es/print/pdf/node/591


1.  Engrase la pasta en crudo con un chorrito de aceite y remuévala bien antes de
introducirla en la cubeta.

2.  Pique los ajetes y la cebolla muy finos; y el beicon en taquitos. Ralle los
tomates y los quesos.

3.  Disponga todos los ingredientes en la cubeta menos los quesos y la albahaca.
Remueva mezclando bien y programe el menú Pasta.

4.  Al finalizar el programa añada los quesos, el orégano y la albahaca recién
picada.


