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Pasos a seguir: 

1. Programar el menú freír/sofreír 30 minutos.

 

2. Añadir un par de cucharadas de aceite en la cubeta. 

 

3. Poner la cebolla y los ajos. 

 

4. Cuando cambien de color añadir los champiñones cortados.

 

5. Saltear 5 minutos.

 

6. Añadir la cerveza, el tomillo y la sal.

 

7. Dejamos terminar el menú. 

 

¡Y listo! 

 

 

 

 

 



 


