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Si todavia no tienes una Chef Plus Induction Pro y no sabes si se trata de un robot
de cocina hecho a tu medida, te mostramos 10 razones que te acabaran de
convencer.

1. Su cubeta es de gran capacidad (jpuedes preparar platos para hasta 8
comensales!) y cuenta con tecnologia de induccidn (aprovecha la energia para
reducir el tiempo de coccidon y gastar menos). Ademas, es antiadherente, jpor lo
gue limpiarla es facilisimo!
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2. Es un robot muy intuitivo y facil de usar. Gracias a los tres colores de la
pantalla podras saber en que momento de coccién se encuentra tu plato.

3. La cubeta se puede meter en el lavavaijillas, el exterior se puede limpiar con un
pafo hiumedo y cuenta con un programa de autolimpieza. {Mas facil imposible!

4. Cuenta con 16 menus: 6 preconfigurados (pasta, arroz, verduras, pescado, carne
y postres), 6 personalizables (presién, horno, a fuego lento, vapor, dorar/plancha y
freir/sofreir) y 4 menuUs que corresponden a autolimpieza, mantener caliente,
recalentar y descongelar.

5. Los materiales utilizados para la fabricacion de este robot de cocina son de
maxima calidad y muy resistentes. Con ello, se consigue un diseio innovador y
elegante que quedard bien en cualquier cocina.

6. Es ideal para ahorrar tiempo: permite calentar alimentos rdpidamente y
preparar recetas en pocos minutos que, hechas de la manera tradicional, te llevarian
horas. Ademas, con la nueva Chef Plus Inudction Pro podras utilizar la funcidén
turbo para alcanzar la maxima temperatura preconfigurada para los menus
abiertos.

7. Gracias a sus 22 sistemas de seguridad, Chef Plus Induction garantiza tu
tranquilidad y se convierte en el robot de cocina mas seguro.

8. Para que sea todavia mas facil usar, viene con accesorios y complementos
(espatula, vaso medidor, mixer, bascula digital de cocina, bolsa de transporte y
mucho mas).

9. Tiene un sistema de voz integrado que te guia paso a paso a la hora de usar el
robot. Puedes ajustar el volumen y elegir entre 6 idiomas: espafiol, inglés,
portugués, aleman, francés e italiano.

10. Por ultimo, pero no menos importante, puedes conseguir tu Chef Plus
Induction Pro ahora mismo y pagarla en cdmodos plazos. {No esperes mas!
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