jLogra una pasta al dente perfecta!

iLogra una pasta al dente perfecta!

imprimir

Para que la pasta te salga al dente, perfecta, es importante seguir estos sencillos
pasos: engrasa la pasta con aceite, pon agua hasta cubrirla y remueve todo muy
bien antes de cerrar tu Chef Plus Induction Pro.

Asi de facil, asi de rapido como todo con Chef Plus Induction Pro.

iDisfrutad!
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