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En ocasiones nos hacemos esta pregunta ya que no queremos deteriorar la cubeta
de nuestra Chef Plus Induction Pro. Lo que te recomendamos es que utilices los
moldes de aluminio desechables. Eligelos de una media maxima de 20 cm de
diametro si son circulares, o de 20 cm. de longitud si son tipo plumcake. También
puedes utilizar moldes de silicona que se ajusten al tamano de la cubeta. Debes
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tener en cuenta que los tiempos, menus y temperaturas del recetario se basan en el
uso de moldes de aluminio, por lo que si utilizas otro tipo de material, deberas
ajustarlos de nuevo.

No te aconsejamos utilizar los moldes de metal o de cristal. No sabemos qué
resultado o qué comportamiento puede tener el robot al introducir recipientes de
otros materiales por lo que nuestra recomendacién es gue no los uses.
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