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¡Con este trucochef lograrás un arroz blanco perfecto! Las proporciones para 2
personas: 1 medida de arroz por 2 medidas de agua, un chorrito de aceite y sal al
gusto. Se ha de cocer en menú arroz y como este ya esta preconfigurado, no
debes modificar ni la temperatura ni el tiempo de cocción.

¡Disfruta de un arroz suelto y delicioso!
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