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Si te encuentras en esta situación donde tu Chef Plus Induction derrama
líquido cuando estás preparando caldos o sopas, prueba a hacer una

https://chefplus.es/node/1021
https://chefplus.es/node/1021
https://chefplus.es/print/pdf/node/1021


autolimpieza de la máquina y utiliza el pin de descompresión para limpiar los
orificios de la válvula de presión y de limpieza.Verás que no se volverán a derramar
las sopas o los caldos. 
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