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A muchos nos gustan las costillas de cerdo y mas si estas tienen ese toque dorado
y crocante.

iSabes cémo lograrlo?

Si no lo sabes tranquil@ tenemos un trucochef con el que conseguiras jun gran
resultado!

Una vez maceradas las costillas a tu gusto programa tu Chef Plus Induction
menu freir/sofreir por 10 minutos a 180¢2.

Una vez termine el programa, utiliza el menu horno por 5 minutos vigildndolas
hasta lograr el resultado esperado.

Y si te gustan tanto las costillas como a nosotr@s, no te pierdas estas recetas de
nuestras usuarias: arroz con costillas o costillas de cerdo con patatas.
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e Las direcciones de correos electrénicos y paginas web se convierten en enlaces
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