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Si conoces Chef Plus Induction Pro, ya sabes que este robot es capaz de cocinar
sin ayuda. Basta con meter los ingredientes en la cubeta, programarlo y dejar que él
lo haga todo por nosotros. Gracias a ello, reduce el tiempo que pasamos en la
cocina. Y con lo que hoy te contamos, aln lo reducird mas... jY es que el robot
también puede limpiarse solo!

Chef Plus Induction Pro dispone de un método de autolimpieza que realiza un
lavado en profundidad de la maquina. Se recomienda realizar esta funcidon antes de
usarlo por primera vez y, luego, con una frecuencia de unos seis meses, aunque
todo depende del uso que hagas.
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Solamente hace falta seguir unos sencillos pasos:

Llena la cubeta de agua con 5 medidas del vaso medidor y aflade una medida
de vinagre.

Cierra la tapa y situa el pomo de apertura en la posicién Cerrado.

Selecciona el menu Autolimpieza, pulsa Iniciar y... ja esperar! El proceso
tarda aproximadamente unos 21 minutos.

Cuando termine, el robot expulsara vapor con fuerza por la valvula situada en
su parte superior.

iQuedara como nuevo para usarlo cuando quieras!
Puedes ver un video sobre esta funcién aqui.

Y recuerda que tienes mas trucos y consejos de funcionamiento de tu Chef Plus
Induction Pro aqui.
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